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DFKM Cafeteria Wochenspeiseplan von Montag, 05.05.2025 bis Freitag, 09.05.2025 19. KW
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Pastagericht e Tagesgericht e e
2,3 i
Pasta A20) 6,70 Bratwurs;(tj S) mit kBrat;elr)\sauce 5,70
. " un auerkrau 570
MO Tomaten-Thunfischsauce P 6,70 - ;
it te 9,40 dazu Kartoffelptree 3¢ 6,50
Pasta A2.0) . .
DI mit Spargel-Gemuseragout & g;g Linsanelntopf™ g;g
) , mit Wursteinlage 2319 ,
040 . 6,50
< ; 5,70
Pasta Aa.C) 6,70 Paprika-Schweinegulasch
MI it SoinabKe S5 6,70  Petersilienkartoffeln © 5,70
mi pinat-Kasesauce <= 9,40 mi etersilienkartorrein 6,50
i i Aa,D,G,J
Pasta Aa.0) 6,70 Pamertfe; tSeeIachsflletGla) ) 5,70
. i 6,70 aur Zitronensauce *: 570
DO mit Tomaten-Ricottasauce &! ' - '
9,40 dazu Kartoffelptiree 3¢.L) 6,50
Preisgruppe:
1 UKL
Pasta A20) 6,70 Gnocchi-Gemiisepfanne A2 5,70 2 Med. Fakultat/
FR mit Wurstgulasch 23714 878 mit Tomatensauce 5,70 Hochschulbereich
g 9,40 6.50 3 Giste
A = enthélt glutenhaltiges Getreide F = enthélt Soja; G = enthélt Milch (ein- h = Macadamia- oder Queenslandniisse); 1 = mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungs- tel(n); 9 = enthélt eine Phenylalaninquelle; 14 = chininhaltig; 15 = koffeinhaltig;
(a =Weizen sowie Dinkel und Khorasan- schlieBlich Laktose); H = enthélt Schalen- | = enthélt Sellerie; J = enthélt Senf; stoff; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit 10 = mit Phosphat (bei Fleischerzeug- 16 = mit kakaohaltiger Fettglasur;
weizen, b = Roggen, ¢ = Gerste, d = Hafer); friichte (a = Mandeln, b = Haselntisse, K = enthalt Sesam; L = enthalt Schwefel- Geschmacksverstérker; 5 = geschwefelt; nissen); 11 = mit Milcheiweif3 (bei Fleisch- 17 = mit Persipan.
B = enthiélt Krebstiere; C = enthalt Ei; ¢ =Walnlisse, d = Cashewnlisse, e = Pecan-  dioxid und Sulfite; M = enthalt Lupine; 6 = geschwarzt; 7 = mit StiBungsmittel; erzeugnissen); 12 = mit Eiklar (bei Fleisch-
D = enthilt Fisch; E = enthé&lt Erdniisse; niisse, f = Paranlisse, g = Pistazien, N = enthalt Weichtiere. 8 = mit einer Zuckerart und StiBungsmit- erzeugnissen); 13 = mit Alkohol;

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln. und somit auch Alleraene verarbeitet. Ein Uberaana von Alleraenspuren auf nicht aekennzeichneten Speisen kann trotz aller Vorsicht nicht vollkommen ausaeschlossen werden.



